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BRATISLAVSKY KRAJ

AuCafe, Bratislava

ReStaurdacia Au cafe situovana v tichom prostredi petrzalského parku na dunajskom nabrezi vam
ponutka modernt taliansku kuchyriu. Jej Chef de cuisine Mario Zuzi¢ pripravuje domace ¢erstvé
cestoviny, vychyrené rizota, Cerstvé grilované masa a ryby. Skvelej kuchyni so ctou sekunduje
pozorna a taktna obsluha. Velky déraz kladieme aj na pracu s vinom z celého sveta a v Au cafe
ponukame aj exkluzivne ro¢niky vin z oblasti Bordeaux.

Moderne zariadeny interiér vytvori dostojnu kulisu vasim obchodnym rokovaniam a sprijemni
chvile na posedenie s priatelmi. V zimnej zahrade si pocas jesennych a zimnych mesiacov mozete
vychutnat romantickd atmosféru s nadhernym vyhlfadom na dunajské nabreZie, hrad a historicku
Bratislavu.

Restauracia poskytuje dobré moznosti parkovania priamo v areali alebo v blizkom okoli.

Nechajte sa uniest prijemnym gastronomickym zazitkom.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Spagety so $afranovym creme fraiche, zaidena musla svatého jakuba ¢ere$fiovym drevom,
pyré z wakame rias

2. Nase ikonické jedlo
Pecené slivky, Skoricova Spongia, karamelové mascarpone

3. Kuchdrova volba
Sous-vide hovéadzie rebro, pyré z Beluga SoSovice, prach z Cervenej repy, lyofilizovany
bravcovy Spek
Nieco navyse

Tapenada z pecenej tekvice a syru Grana padano

Carnevalle meat restaurant and bar, Bratislava

Restauracia Carnevalle, situovana na najlepsej adrese v Bratislave je oslavou méasa, masovych
Specialit a Cerstvych ryb. V ponuke ndjdete Cerstvé morské ryby, plody mora, rizoto i cestoviny s
omackou podla vlastného vyberu. Pripravu svojho jedla moZete sledovat nazivo, ak si vyberiete

miesto pri nasej otvorenej kuchyni. Stéastou interiéru je aj Meat Bar, kde sa v ¢ase medzi



hlavnymi jedlami a veder podavaju skvelé masové chutovky, drinky a vyber domacich i svetovych
vin. Presklena terasa, spojena s barom, ponuka idealne kulisy na prijemnu veceru ¢i biznis obed s
vyhladom na centrum Hviezdoslavovho ndmestia.

ReStaurdcia sa nachadza medzi TOP 3 Tématické reStaurdcie roka 2013 a 2015 podla

gastronomického bedekra Gurman na Slovensku.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Cheesecake z lokalnych slovenskych syrov/tvaroh, kozi syr/ peceny s bielou ¢okoladou,
poleva z medu a smotany, podavany na grildZzovom orechovom prachu s karamelovou
butterscotch omackou

2. Nase ikonické jedlo

- Flank steak pripravovany v Josper grile, pyré z konfitovaného cesnaku, karfiol, cvikla, omacka
z prepaleného masla

3. Kucharova volba

Dry aged chrbat z mangalice, beluga SoSovica, jablkovo-feniklovy $alat, zelerové pyré

CUBES, Hotel Aston, Bratislava

Zazitkova, moderna restauracia kde spajame chut, kvalitu a nevSednost aj tam, kde by ste ju
necakali.

PrindSame na tanier pravu, nefaldovanu chut jedal, pri vyuZivani su¢asnych modernych technolégii
varenia Sous-Vide - metddy varenia, pri ktorej su potraviny zabalené vo vakuovych vreckach varené
dlhy ¢as pri nizkej, presne stanovenej teplote. Touto metddou je mozné dosiahnut rovnomern

tepelnd Upravu suroviny, a dosiahnut tak nenapodobitelné chute a konzistencie.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Vyprazany kapor bez kosti s vlasskymi orechmi s redukciou z jabl¢ného octu a melasy,
Salat zo zeleného jablka, zeleru a kyslej smotany cesnakovy chlieb

2. Nase ikonické jedlo
Peceny hovadzi chvost s cibulovou kristou, Krémové zemiaky s kbprom a olejom z bielej
hluzovky

3. Kucharova volba



Sous-vide Kohut s omackou z Madeiry, Malé halusky s gastanmi a tvarohom, Pecena
kvaka
Nieco navyse

Amuse bouche — Fojegras crambrule, pecené jablko, zemiakova loksa

Fou Zoo — Pan Asian Restaurant, Bratislava

Pan azijska reStaurdcia svojim konceptom patri k top reStaurdcidm na Slovensku. Zameriava sa fuziu
azijskych kuchyn s modernymi eurdpskymi vplyvmi. ReStaurdcia kladie déraz na najcerstvejsie
suroviny, moderné technologické postupy, nekompromisnu kvalitu a inovacie v gastronémii. Fou Zoo
je "prémiovou resStauraciou roka" podla prestizneho bedekra Gurman na Slovensku za roky
2012,2014 a 2017. Jej $éfkuchar Michal KONRAD je podla toho istého bedekra "Kuchar roka" 2015 a

2016. Fou Zoo ma ako jedina restauracia na Slovensku 3 Zlaté vidlicky
Festivalové menu

1. Chute regionov
Miso polievka / miso, tofu, morské riasy
2. Nase ikonické jedlo
It’s all about chocolate / ¢okolada, ¢okolada, ¢okolada
3. Kucharova volba
Ibérico / Cierny koren, repa, Cili
4. Stvrty chod

Lososovy tatardk rolka / kreveta, avokado, pazitka

Green Budha

Restaurdacia Green Buddha dostala svoj nazov podla farby historického domu, v ktorom sa nachadza,
CiZze zelena. Je to zaroven farba prirody, je prilemna a harmonizuje pocity, ktoré by sme vam radi u
nas ,naservirovali”. Logo Green Buddha vytvaraju listy starodavneho stromu Bodhi Tree. Prave pod
tymto stromom Buddha meditoval, kym dosiahol osvietenia. Listy stromu maju tvar srdca. A prave so
srdcom sa snazime robit svoju pracu tak, aby ste si dokonalé chvile v Green Buddha uzZili. Thajska
kuchyna je bezpochyby jedna z najlepsich, najchutnejSich a zaroven najzdravsich na svete. Obklopia

vas tu zaujimavé voéne najroznejsich jedal z nasej ponuky3



Festivalové menu

1. Chute regiénov
PHAD THAI GAI — Pycha Thajska, prudko opecené ryzové rezance s domacou tamarind
omackou, tofu a hubami
2. Nase ikonické jedlo
TOM YAM GAI — Klasicka thajska ostro-kysla polievka s kuracim masom a hubami
3. Kucharova volba
GLUAY BUAT CHI — Posirovany banan v sladko-slanej kokosovej omdcke, podavany s

perlovym sago a vanilkovou zmrzlinou

Knajpa na Dunaji

U nas v KNAJPE spajame chut starej Bratislavy, Viedne a Budapesti. Hlavnu ulohu hraji v nasom
jeddlnom listku sladkovodné ryby — kapre, sumce, jesetery a pstruhy. Nebranime sa vSak ani dalSim
jedlam, ktoré nasim hostom velmi chutia — vyprazané kuracie pecienky alebo grilované bravcéové

koleno ¢i rebierka.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Vyprazané kuracie pecienky so zemiakovym pyré
2. Nase ikonické jedlo
Silny rybaci vyvar so zeleninou a kuskami ryby
3. Kucharova volba
Grilovany zubac s dusenym Spenatom a mrkvovym pyré
Nieco navyse

Grilovany alebo udeny pstruh

Leberfinger, Bratislava

Mili priatelia a gurmani, je to uz viac ako 15 rokov, €o pre vas pripravujeme tradi¢né jedla naSich
regionov. Histdria restauracie v starej Bratislave siaha aZ do polovice 18.storocia, ked na naSom
Uzemi vladla Maria Terézia. Na prelome rokov 1894/95 prevzal budovu pan Ludwig von

Leberfinger, tym zacala restauracia nadobudat svoju podobu dnednej restauracie.



Festivalové menu

1. Chute regiénov

Kacacia pecenova pastéta s hruskami z nasho sadu, repovy chlieb
2. Nase ikonické jedlo

Jeleni chrbat sous vide, gastanovd omacka s kolakom, dubdkova strudla
3. Kuchdrova volba

Pecené buchty so slivkovym lekvarom a tvarohovym craime freshom

Mlyn 108, Modra

V rezidencnej Casti povabného vinarskeho mesta Modra sa v budove zrekonstruovaného vodného
mlynu z 16. storocia nachadza ResStauracia Mlyn 108. Bijluce srdce mlynu sa v sucasnosti presunulo do
kuchyne, kde su dvere vidy otvorené a kazdy mbze vojst a pozorovat kucharov pri praci. Vsetky jedla
su pripravené z Cerstvych surovin a jedalny listok je prispdésobovany surovinam, ktoré do reStauracie
doddvaju najma lokalni farmari, rybdri, masiari a vyrobcovia syrov. V jedlach ochutnate sezénne
pochutky nazbierané a vypestované v okoli Modry — medvedi cesnak, éerstvé smrcky, Sipky, bazu,
hrozno ¢i rozne hriby. Z vlastnej bylinkovej zahradky bazalku, levandulu, matu, majoran a pazitku.
Chut jedal dotvéraju vina od malych lokalnych vindrov z Modry a okolia ako aj zahraniéné ikonické

vina. Nechajte sa vtiahnut do sveta ¢arovnych voni a chuti pIného vasne a lasky ku gastrondmii.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Chrbat z mlie¢neho prasiatka s jabi¢kovou oméckou, pe¢enym cesnakom, na masle
glazovanym jablkom s tymianom, hadomorom a zemiakovym mousseline

2. Nase ikonické jedlo
Pstruh marinovany v Cerstvej jablkovej Stave s bylinkovou majonézou, jablkovou vinaigrette,
zelerovym olejom, perlickovou cibulou a prepeli¢im vajickom

3. Kuchdrova volba
Domaci hruskovy krémes s opekanymi mandlami a hruskovym cCipsom
Nieco navyse

Domaci vajecny likér s Cerstvou vanilkou pri objedndvke 3 chodovej degustacie



Portofino wine & pasta bar, Bratislava

Portofino je priamym pokracovatelom UspesSného projektu Wine bar&Tapas by Parcafe z
bratislavského Ruzinova. Snubila sa v iom krdsna ponuka vin nasej spolo¢nosti Provino s
gastrondmiou skupiny Romanrestaurants. Ambiciou bolo vytvorit krasne miesto na stretnutia ludi
pocas celého diia a ponuknut naozaj koncept, ktory ma svetové parametre.

Blizkost Chorvatskeho ramena a umiestnenie v nadhernom projekte Petrzalka City je zakladom pre
ideu spravit Portofino vykladnou skrifiou celej Petrzalky. Na Vasu navstevu sa tesi mlady tim, ktory
presiel tréningom profesionalov a urcite vyhovie vsetkym Vasim Zelaniam.

TesSime sa na Vasu navstevu!
Festivalové menu

1. Chute regionov

Spenatové $pagety s citrénovou kdrou, filet z morského vlka so $afranovym balzamikom
2. Nase ikonické jedlo

Skoricové créme brulée, malinovd macronka
3. Kuchdrova volba

Flank steak v petrZlenovej kruste, pyré z batat, susené cherry paradajky

Nieco navyse

Tapenada zo susenych paradajok, ciabatta

ReStauracia Hotela pod Lipou ****

Restauracia zamerana na modernd domacu gastrondmiu s vyuzitim lokalnych slovenskych surovin a
produktov. Tim $éfkuchara Marcela Bugaja nechd Cast svojej vasne ku gastrondmii prave na Vasom

tanieri.
Festivalové menu

1. Chute regionov
Kolac¢ z odpalovaného cesta, omacka z kondenzovaného mlieka a bazy, chrumkava strdhanka,
orieskové maslo, marinované jahody

2. Nase ikonické jedlo



Prepeliie prsia (sous vide), raviola s tmavou husacou pecienkou a hrozienkami, kroketa z
prepeli¢éieho masa, mrkvovy krém s dumbierom

3. Kucharova volba
Dusena hovadzia hrud na koreriovej zelenine a ¢iernom pive, Zemlova plnka s gastanmi,

mladd mrkva na mede, posypky z mandli a cesnaku.

Restaurant Landsfeld, Hotel Majolika ****, Modra

Restauracia Landsfeld sa nachadza v budove Hotela Majolika, zrekonstruovanej technickej narodnej
kultdrnej pamiatke v malokarpatskej vinohradnickej oblasti. V hoteli Majolika sa spdjaju dve
najdoleZitejSie tradicie mesta Modra - vino a keramika, spojené s histériou a znasobené
gastronomickym zaZitkom restauracie Landsfeld. Histéria je tu na kazdom kroku krdsne a s citom
prepojenad s potrebami sicasného ponatia poziadaviek moderného hotela. ReStaurdcia Landsfeld ma
v ponuke tradi¢né slovenské jedl3, ale aj jedla modernej gastrondmie, spestrené vzdy aktualnou
sezédnnou ponukou. Kreativna kuchyfia a $tylova restaurécia spitia vietky poziadavky na usporiadanie
pracovnych i sukromnych oslav, rodinnych &i firemnych stretnuti a inych posedeni. K tomuto ucelu su
k dispozicii priestory restaurdcie, kaviarne, kongresové sdly a stredovekom dychajuci priestor veze a

vinna pivnica.

Festivalové menu

1. Chute regiénov

Farmarske kacacie prsia s hruskovym chutney a grilovanymi zemiakovymi Sulancami
2. Nase ikonické jedlo

Udeny losos atlanticky s melénovym tartarom a Wasabi krémom
3. Kucharova volba

Zubac na grile s batatovo — limetkovym pyré na marinovanej mrkve

Nieco navyse

Tradiény slovensky pernik, ¢cokolddovo orechovy so slivkovou polevou s ¢cokolddovymi

hoblinami



Savoy Restaurant, Hotel Carlton **** Bratislava

Restauracia Savoy v Carltone uz desatrocia patri ku koloritu Bratislavy. Dnes piSe jej novodobu
histériu tim séfkuchdra Jozefa Risku. Vychutnajte si vynimocné jedla inSpirované tradi¢nymi
domacimi receptidrami a najaktualnejsimi trendmi v gastrondmii. Atmosféru dotvaraju legenddrne

fotografie starej Bratislavy od Karola Kallaya.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Jelen, Gastan ,Tekvica

2. Nase ikonické jedlo
Pstruh , Repa ,Chren

3. Kucharova volba
Huby ,Slanina, Syr
Nieco navyse

Amuse bouche - Hltzovka , Zemiak
Wabi Sabi, Bratislava

Wabi Sabi je vyjadrenim harmonického vztahu ¢loveka k svojmu okoliu a vlastnému Zivotu.
Srdecne Vas pozyvame k prijemnému posedeniu a vychutnaniu si toho najlepsieho, ¢o ponuka
japonska a azijska kuchyna. Z jedalneho listka si vyberu ¢i uz milovnici jemnych harmonickych
pokrmov, tak aj ti, ktori vyhladavaju pestrost vyraznych chuti a voni.

Vzhladom na skladbu menu a prepojenost jednotlivych jedal je v tejto zlatou vidlickou od
Gurmana na Slovensku ocenenej restauracii mozné objednat si iba celé trojchodové menu.

Garantujeme vam dokonall symbidzu chuti a UZasny zazitok!
Festivalové menu

1. Chute regionov

Kinome Miso Shiru
2. Nase ikonické jedlo

Mizuna listovy Salat s miso dressingom, tempura s daikon ponzu a cibulkou, aburi nigiri
3. Kucharova volba

Teriyaki jeleni chrbat s edamame, ryza



Zylinder cafe & restaurant, Bratislava

ZYLINDER je restaurdcia situovand na Hviezdoslavovom namesti, priamo v srdci Bratislavy a
ponuka unikdtne spojenie vyberanych Specialit rakisko — uhorskej kuchyne v silade s modernym
kulindrskym umenim.

ReStaurdcia sa nachadza medzi TOP 3 Tématické reStaurdcie roka 2013 a 2014 podla

gastronomického bedekra Gurman na Slovensku.
Festivalové menu

1. Chute regionov
Opekané pirohy - domace rucne lepené pirohy plnené zemiakmi, opecené na masti, hribové
velouté s hluzovkovym parfumom

2. Nase ikonické jedlo
Stroganoff - kusky hovadzej svieckovice, baby uhorky, huby, smotanova omacka, Spaldova
tarhona

3. Kucharova volba

Foie gras - terina z bielej ka¢acej pecene, tekvicové pyré s badidnom, karamelizované orechy

TRNAVSKY KRAJ

Le Griffon cafe & restaurant, PieStany
Priamo na pesej zdne v samotnom centre Piestan sa nachadza nasa restauracia LE GRIFFON. Ndzvom
a interiérom sme sa inSpirovali juznou oblastou Francuzska - Provensélskom. Pohodlny domacky styl
francuzskeho vidieka sme tak preniesli do jednej z najstarsich historickych pamiatok mesta Piestany.
Je pre nas je dolezité poskytnut pre nasich hosti pohodlie, kvalitné sluzby, s pestrou mozaikou
gastrondmie, ktorej zdkladom su Cerstvé a kvalitné suroviny, a tymto pripravit pre zakaznikov

prijemné chvile stravené v peknom prostredi.
Festivalové menu

1. Chute regiénov


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=41

Morcacia rolada Sous-vide plnena gastanovou plnkou, pec¢ena medova zelenina, brusnicova
omacka
2. Nase ikonické jedlo
Bouillabaisse(tradi¢na provensalska rybia polievka) ,domaci chlieb
3. Kuchdrova volba
Tradiény pernik s krémovym karamelom a vanilkovou zmrzlinou
Nieco navyse

Kupdn na 10% zlavu pri dalSej ndvsteve nasej restauraci

STEAKPARK by Hotel Park Avenue

V restauracii STEAKPARK, ktora sa nachadza v hoteli Park Avenue**** je nasim cielom poskytnut
zédkaznikom zazZitok z chuti a jedla. Nasou prioritou je pripravovat jedla vyhradne z ¢erstvych surovin,
bez chemickych dochucovadiel a koreninovych zmesi. Pri takomto jedle vynikne jeho prava chut,
ktord umocni priprava na lavovom grile. Velky déraz kladieme na vyber dodavatelov, aby sme

servirovali jedlo v ¢o najvyssej kvalite.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Kuracie consommé s julienne zeleninou a raviolou plnenou varenym kuracim masom 0,25 |
2. Nase ikonické jedlo
Steak z pravej argentinskej svieckovice so syrom Roquefort a vlasskymi orechmi, omacka z
ribezlového vina Pereg, zemiakovy kolacik s bylinkami 150/120 g
3. Kucharova volba
Konfitované kacacie prsia s domacou marmeladou z flambovanych jablk a suenych brusnic,
opekané zemiakové sdlance 150/120 g
Nieco navyse

Cokoladdovo-pomarancové brownie s citrusovou redukciou 60 g

Taky’s, Hotel Galanta

Nasa restauracia ponuka medzinarodnu kuchynu spojenu so slovenskou gastrondmiou. Podavané

jedla su pripravené z Cerstvych surovin podla sezdny. Vinna karta je prepracovana do detailu ku


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=86
http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=10

kazdému chodu, mame velky vyber slovenskych a zahrani¢nych vin. Neodmyslitelnou sucastou

reStauracie su domdce dezerty a torty, ktoré sa tesia taktiez velkej oblube.
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Peceny telaci chrbdt SOUS-VIDE v bylinkovej kruste s tagliatelle cestovinami a kuriatkovym
ragu

2. Nase ikonické jedlo
Tatarsky biftek z lososa

3. Kucharova volba

Domace slivkové gule s makom

THE OAK TREE RESTAURANT

The Oak Tree je hotelova restaurdcia Holiday Inn Trnava s prijemnym a tichym posedenim v centre
Trnavy. ReStauracia sa zameriava na modernu kuchynu, ktord vedie predseda bratislavského klubu
kucharov a cukrarov Snazime sa dopriat kazdému zdkaznikovy pozitivny zazitok z jedla a moznost
ochutnat nieco tradi¢né ale aj netradi¢né a to vsetko v modernom prevedeni. Kladieme déraz na

nase vyrobky a preto mdzZete u nas ochutnat nase cestoviny, maslo, chlieb ¢i vela iného.
Festivalové menu

1. Chute regiénov

Bravcové licka na zelenine so zelerovym pyré, zeleninou a omackou z malokarpatského vina
2. Nase ikonické jedlo

Jemne zaudené kuracie prsia supreme s domdacimi cestovinami s hraskom, cesnakom

a parmezanom
3. Kucharova volba

Kacacie prsia marinované s pernikovym korenim podavané s tekvicou a kuriatkami

Nieco navyse

Dezert: Variacie jablka s ¢okoladou

Villa Rosa, Dunajska Streda


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=93
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Villa Rosa je romanticka re$tauracia zariadena vo vidieckom $tyle. Cerpd z polnohospodarskeho,
historického a kultirneho bohatstva Zitného ostrova. Tim mladych kucharov pod vedenim Imreho
Bindicsa spaja tradicie s revolu¢nymi myslienkami a kuchynskymi technolégiami 21. storocia.
Tématicka restaurdcia roka 2015 aj 2016 podla gastronomického bedekra Gurman na Slovensku.

Drzitel 1 Zlatej Vidlicky
Festivalové menu

1. Chute regiénov
Vyvar z bazanta
2. Nase ikonické jedlo
Licka z mangalice na chrumkavo
3. Kuchdrova volba
Cokoladova torta s ovocnym sorbetom
4. Stvrty chod

Chrbat z jelefia so zeleninovym gratanom

Vzhladom na skladbu menu a prepojenost jednotlivych jedal je v tejto zlatou vidlickou od
Gurmana na Slovensku ocenenej restauracii mozné objednat si iba celé trojchodové menu,
celé stvorchodové menu, alebo vyber z oboch. Garantujeme vam dokonald symbidzu chuti a

Uzasny zazitok!

Zuckmann Villa, Pie§t’any

Miesto kde na vas dychne histéria v kombindcii s prijemnou atmosférou a kvalitnym servisom. To je
Zuckmann Villa na piestanskej pesej zone. Jednoduchost, v ktorej je krasa. Villa ma svoj pociatok v
Zuckmannovom dome, ktory okrasloval piestanské korzo uz v 18. storoci. V minulom roku presla
rozsiahlou rekonstrukciou, pri ktorej bol zachovany vyrazny historicky charakter objektu s modernym

dizajnom.

Festivalové menu

1. Chute regiénov

Trhané udene — maslova fazula — farebna ryza

2. Nase ikonické jedlo


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=65

Stehno kralika - slanina — sedanové pyré — jedly gastan
3. Kuchdrova volba

Cokoladovo karamelovy krém s pomarancovou penou

Nieco navyse

Digestiv s espressom pri konzumdcii 3 chodového menu

TRENCIANSKY KRA]

Afrodita, Chateau Cerenany

Restauracia pdsobi na trhu Uctyhodnych dvadsat rokov a ma mnozstvo oceneni.

V restaurdcii sa snazia vyuzivat ¢o najviac vlastné suroviny. Maju vlastny chov dobytka, osipanych,
hydiny a ryb.

Prémiova restauracia roka 2008 podla gastronomického bedekra Gurman na Slovensku.
Séfkuchar Maridn Filo je drzitefom Gurman AWARD - Kuchdr roka 2011 a 2012 podla
gastronomického bedekra Gurman na Slovensku.

Driitel 2 Zlatych Vidliciek.

Festivalové menu

1. Chute regiénov

Tataradk z udeného pstruha, s kavidrom, susenou domacou rostenkou podla starej tradicie a
chrumkavym chlebikom

2. Nase ikonické jedlo

Krémova hribikova polievka s mlie¢nym kapucinom a petrzlenovym extraktom

3. Kuchdrova volba

Daniel na brusniciach, jemne zaudeny s plnenymi zemiakmi

4. Stvrty chod

Sladké pokusenie lesnej vily

Vzhladom na skladbu menu a prepojenost jednotlivych jedal je v tejto zlatou vidlitkou od Gurmana
na Slovensku ocenenej restauracii mozné objednat si iba celé Stvorchodové menu Garantujeme vam

dokonall symbidzu chuti a UzZasny zazitok!

Diva Restaurant pri Synagoge, Tren¢in


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=1
http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=80

Restauracia sa nachadza v centre Trencina, medzi dvoma namestiami spojena s historickou budovou
Synagdgy . Restauracia je otvorend s novym konceptom a vedenim od 1.10.2016 . Ponuka modernu
kuchyriu pod vedenim $éfkuchdra Michala Skorca, ktory patri medzi top $efkuchdarov Slovenska .
Restaurdcia spolupracuje z malymi farmami . Nase dve restaurdcie ako jediné v ramci Zimného
Festivalu Jedal ponukaju moznost navstivit nds aj v Diva Restaurant pri Synagdge v Trencine a
zaroven Diva Restaurant v Banovciach nad Bebravou . Kazdy, kto navstivi obe nase restaurdacie pocas

festivalu a ochutnd celé nase menu dostane exkluzivny darcek .
1. Chute regiénov

Pastéta z telacieho jazyka plnena foie gras obalena v chrenovom prachu, salat z grilovanych paprik ,

domaci chlebik
2. Nase ikonické jedlo

Zemiakova polievka ochutena kyslou uhorkou s klobdsovou zmrzlinou , slaninovym chipsom a

prepeli¢im vajickom
3. Kuchdrova volba

Jeleni rostbeaf na bryndzovom krupote so susenou slivkou peéena tekvica v ribezlovom vine a

rozmarinova omacka
NieCo navyse

Ladova terinka z domaceho tvarohu z bielym makom ¢okoladovou hlinou a pikantnou malinovou

omackou

NITRIANSKY KRA]J

Kastiel’ Mojmirovce, Hudobny salonik polovnickej reStauracie,
Mojmirovce

V restauracii Kastiela Mojmirovce si vychutnate skuto¢né kulinarske lah6dky. Nesuc posolstvo gréfa
Hunadyho, posledného majitela kastiela, vasnivého gurmdna a milovnika umenia, dycha restauracia
staro¢nou histériou. Zastante na chvilu a nechajte sa uniest atmosférou hudobného saldnika, kde sa

tvarou v tvar stretnete s najvacsimi legendami vaznej hudby.

Festivalové menu


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=49
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1. Chute regiénov

Holub s cviklou a violet zemiakmi
2. Nase ikonické jedlo

Ravioli s udenym Uhorom a Foie Gras
3. Kucharova volba

Peceny malinovy gratin

Nieco navyse

V pripade trojchodového menu, bezplatny vstup do hotelového wellness v otvaracich hodinach pre

kazdu osobu v den uskutocnenia konzumacie.

Restauracia ROUGE, Hotel MIKADO, Nitra

A la carte reStaurdcia so zazitkovou medzinarodnou kuchynou, ktora prindsa svet vynimocnych chuti,
voni a napaditého prevedenia. Cerstvost, pestrost, prijemné prostredie a personal su jej zakladom.
Festivalové menu
1. Chute regiénov
SYROVY NAKYP, JABLKO A HROZNO (PREDJEDLO)
2. Nase ikonické jedlo
GASTANOVA KNEDLICKA, HRUSKA, PERNIKOVA POSYPKA, SIRUP ZO SMREKOVEHO IHLICIA (DEZERT)
3. Kuchdrova volba

KONFITOVANY KACACI KRK, OMACKA , BORSC*, ZEMIAKOVA PENA, CHREN A KYSLA SMOTANA
(HLAVNE JEDLO)

Nieco navyse

CMAROVA GRANITA, RAKYTNIK (EXTRA OFFER)


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=75

ZILINSKY KRAJ

Hotel Villa Necas, ReStauracia Via Magna

Hotel Villa Ne&as je vynimo&nym miestom v blizkosti centra Ziliny. Historicka budova po celkovej
rekonstrukcii na prelome rokov 2006-2007 ziskala tvar Stylového hotela s reStauraciou, vinotékou,
saldnikmi a ubytovanim v upravenom zelenom parku. Jedineénost tohto miesta podciarkuje i to, ze
ma v svojom areali kaplnku, v ktorej sa pravidelne konaju bohosluzby a svadobné obrady. V
reStaurdcii Villa Necas tak uskutoénime Vasu svadbu alebo krst spolu s cirkevnym obradom na
jednom mieste. Nas séfkuchar Roman Pekny pripravuje modernd kuchynu na zdkladoch surovin

prevazne zo Zilinského regidénu a urcite vas svojim menu zaujme aj na Zimnom festivale jedla.

Festivalové menu
1. Chute regionov

Pomaly posirované bravcové karé servirované s bryndzovym mousse a cmarovym chlebom
2. Nase ikonické jedlo

Filet S.Petra na vanilke, poddvany na mangovom bulgure
3. Kuchdrova volba

Konfitované hovadzie licka v ¢Ciernom pive, podavané na kvakovom pyré, zemiakovo — krdpova baba,

omacka zo suchohribov a Salotkovy kavidr
Nieco navyse

POHANKA PODAVANA NA SLIVKOVOM RAGU S TVAROHOM, SERVIROVANE S TABAKOVOU
ZMRZLINOU

PALATIN Restaurant & WineBar, Bytca

Restaurdacia na nadvori Bytcianskeho zdmku je atraktivny priestor pre tych, ktori hfadaju nieco
vynimocné. Elegantny interiér, prijemnd atmosféra a kvalitna kuchyna su zarukou, Ze chvile stravené
na tomto mieste budud pre Vas skuto¢nym zazitkom. Vyuzite moznost ochutnat nase sezénne menu
pripravené z kvalitnych, domacich surovin a nechajte sa uniest vynimoénou atmosférou nevsedného

priestoru


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=88
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Festivalové menu
1. Chute regionov

Krémova polievka zo susenych hribov zjemnend hluzovkovym olejom
2. Nase ikonické jedlo

Pomaly peceny chrbat z jelefia na omacke z borievok s hubami, pe¢enou hruskou a domacimi

Sulancami

3. Kuchdrova volba
Domdce ravioly plnené ¢okolddou, podavané so zmrzlinou z pe¢enych jablk a krémom z bailleys
Nieco navyse

Pri trojchodovom menu - gratis domaca marhulovica 52%

ReStauracia Dubna Skala****, Zilina

Festivalové menu
1. Chute regiénov

Vareny Udeny hovadzi jazyk s chrenovym velouté a cviklovymi rezancami
2. Nase ikonické jedlo

Vykostené konfitované stehno z kralika so Spendtovym krupotom a glazovanou zeleninou
3. Kucharova volba

Perky plnené slivkovym lekvarom s domacim maslom a bielym makom

Nieco navyse

Maslové mini rozteky s maslom a bylinkami, ru¢ne robené pralinky

ResStauracia HU:MAN


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=84
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Restauracia HU:MAN je stcéastou jedineéného komplexu eXtreme park. Nachadza sa v obltUbenej
volno&asovej lokalite - Vodné dielo Zilina. Nad&asovo zariadend restauracia sa vyznacuje filozofiou
zdravia, Cerstvostou surovin, spatostou s prirodou a navratu ku korefiom stravovania. Budete mat
moznost ochutnat neviedné gastronomické $peciality v kombindcii nielen so skvelymi vinami. Uzasné
miesto idealne pre oddych, vhodné aj pre firemné, spolo¢enské i sikromné akcie i oslavy.
Restaurdcia je vybavenda detskym svetom a samozrejme terasou. Pri resStaurdcii sa taktiez nachadza

velké bezplatné parkovisko. TeSime sa na Vasu navstevu.

Festivalové menu
1. Chute regionov

Dubakovy krém s kyslou smotanou a dubdkovym olejom
2. Nase ikonické jedlo

Kuracie prsia supreme pecené na bylinkovom masle, kuskus, susené slivky, tekvicové pyré
3. Kuchdrova volba

Brav€ova panenka upravovana metddou sous-vide, cviklové krupoto, espuma z chrenu

BANSKOBYSTRICKY KRA]

Grand restaurant Residence Hotel & Club**** Donovaly

Séfkuchar Richard Noskovi€ sa pri zostavovani pravidelne sa meniaceho menu indpiruje filozofiou
»jedlo ako liek”. Kuchyna je orientovana na kvalitu a sezénnost. V ponuke hotela je okrem klasického
a la carte menu aj indické AYUR GANESH menu pripravované z ¢erstvych a BIO surovin. Gurmanske
Speciality, izby a priestory ohodnotené najvyssim Standardom ,baby friendly”, najvacsie kongresové
miestnosti v okoli, idedlne priestory pre svadby a oslavy ¢i wellness centrum alternativnej mediciny
nazyvanej Ajurvéda. Toto vSetko a ovela viac ndjdete na jednom mieste iba prave v RESIDENCE

HOTEL & CLUB**** na Donovaloch.
Festivalové menu

1. Chute regiénov


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=72

Bravcovy bocik, cibula, zemiak, syrové knedlicky, Sampifndn, mrkva, cuketa , omacka z ¢erveného vina
2. Nase ikonické jedlo

Bazantie prsia v hfuzovkdach, udeny #ltok, cvikla
3. Kuchdrova volba

Jablkovy kolac so Zltkovym krémom a mascarpone , karamel

ReStauracia ROSALIA, Zamocky hotel Galicia Nueva****, Halic¢

Priestor zdmockej restaurdcie kopiruje jednu z najstarsich ¢asti celého zamku, povodne z 13.storocia.
Tradicia s histériou su velmi citlivo prepojené s potrebami modernej gastrondmie. V zdmockom
menu sa stretdava moderna gastronémia s tradi¢nymi receptirami podéiarknuta ¢istou chutou
jednotlivych surovin. Pod vedenim nasho $éfkuchdra vznikaju pokrmy pripravené s fantaziou a citom

pre harmoniu chuti, ktoré st gurmanskym zazitkom.

Festivalové menu
1. Chute regiénov

Jemne glazovany kozi syr na cviklovom konfite, rukola a redukované balzamico
2. Nase ikonické jedlo

Telaci chrbat sous vide na smrzovej omacke, domace gnochi a grilovana baby zelenina
3. Kuchdrova volba

Cokoladova lava na tanieri


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=79

KOSICKY KRAJ

Caffé Yasmin, Hotel Yasmin KoSice

V dizajnovej restauracii plnej emdcii, kde sa aj beZny def zmeni na zazitok, urcite ocenite krasne
prostredie, mily a profesiondlny personadl a ¢o je najdolezitejSie chutné jedla , ktoré pre Vdas denne
pripravuje nas séfkuchar Anton Adamcin so svojim timom. Chcete pozvat obchodného partnera na
obed? Alebo zapdsobit na svoju polovi¢ku a pozvat ju na Stylovu veceru? Restaurant Café Yasmin je
to spravne miesto.Aj narocni si u nas pridu na svoje. Kazdy den pre Vas pripravujeme ,Speciality
dna“, takze si u nds mozete kazdy deri vychutnat nieco nové. A novym bude aj Specidlne menu pre
Zimny festival jedla , ktoré vas urcite zaujme.

Chute regiénov

Terinka z kuracieho stehna, ¢ernicové Zelé a orieSkovo — tymidnové maslo, domaca brioska
Nase ikonické jedlo

Srndia rolada sous vide so slivkami v slaninke, brusnicovo — rebarborova stradla
Kucharova volba

Cokoladovy kola¢ z lieskovymi jadrami, smotanovo — vanilkovy krém, ¢ucoriedkovy sorbet

CAMELOT steak restaurant, KoSice

Dobova restauracia s dérazom na poctivd a chutnd kuchynu.

Manazér Peter Skripko je drzitefom Gurman AWARD - Manazér re$tauracie roka 2011.

Festivalové menu
1. Chute regiénov

Cokoladové kocky starej mamky s marhulfovym karamelom a maslovym prachom
2. Nase ikonické jedlo

Sous vide bravéova panenka s hokkaido knedlickami so sezamom a slaninovou omackou z mangalice
3. Kucharova volba

Terina z diviny s ceredlnou Zemlou dekorovana lesnymi plodmi a orechmi


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=6

Montana Steakhouse, Hotel Yasmin

Tématicka restauracia hotela Yasmin "Montana" je moderny steakhouse v americkom Style,
servirujuci najlepsie hovadzie maso z plemena Black Angus. Méaso, zrejuce u nas najmenej 30 dni,
zaruCuje, Ze nase Angus steaky budu zakazdym delikatne, jemné a neodolatelne Stavnaté. Nie je to
ale len o steakoch, uZijete si u nas aj bohatu pnuku $aldtov, cestovin, ale aj ostatnych druhov mias.
Nezabudnite sa zastavit v bare vychutnat si niektory z nasich originalnych koktejlov, ktoré su

variaciou na klasické americké koktejly.
1. Chute regiénov

RUCNE NASEKANY HOVADZi TATARAK na spdsob brasserie, opecena bageta na masle
2. Nase ikonické jedlo

MEDAILONKY Z NEW YORK STRIPU , krémova omacka z lesnych hub s brandy, krusta zo zeleného

korenia, plneny peceny zemia
3. Kuchdrova volba

VISNOVY CHEESECAKE , lahky a krémovy s doméacim vifiovym kompdtom a syrom Philadelphia

Nostalgie, SpiSska Nova Ves

Sinko ako aj Nostalgie s symbolom Zivota, chuti a radosti. Slnec¢né luce z kvalitnych surovin Vam
premenime na chutné Speciality. Vychutnajte si kazdé susto na tanieri, kazdy dusok z Vasho pohara.
Nasim zamerom bolo vytvorit prostredie kludu a pohody, atmosféru, ktora na Vés dychne

nostalgickymi spomienkami na staré casy.
Festivalové menu
1. Chute regiénov

Dusené telacie licka na korenovej zelenine a vine s farebnou mrkvou, pérovo-kapiovou plnkou a

zelerovo-zemiakovoym pyré.
2. Nase ikonické jedlo

Peceny filet zo sumceka afrického , Klarka” z farmy Hubice v slaninke na Cili - paradajkovej salse a s

hraskovym pyré.

3. Kucharova volba
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Flambované srncie stehno souse — vide s fazulkou v slaninovom kabate, smotanovou omackou zo

smrzov a bulgurom.
Nieco navyse

Tvarohovo-visfiova Zemlovka pri objednani 3 — chodového menu

Pivovar HOSTINEC, KoSice

......

bol prave vtomto dome. Pouzivame moderny, trojnddobovy cesky typ pivovaru, na ktorom varime
prevazne infuznym spésobom varky s objemom 5hl. Okrem nasich zédkladnych piv Hostinskda 12 tka a
BB LOVE 1626 varime rozne pivné styly sveta. Piva neupravujeme pasterizaciou ani filtraciou preto su

nase piva vzdy Zivé so zachovanim vSetkych zdraviu prospesnych Zivin.
Festivalové menu
1. Chute regionov
Kuracia huspenina s marinovanou cviklovou cibulou a octovou penou
2. Nase ikonické jedlo

Konfitovana jahnacina v sladovo-karamelovej glazire s tekvicovym a hraskovym pyré doplnené

fermentovanym cesnakom
3. Kuchdrova volba

Panna cotta - med - hruska/zéazvor - ruza - curagao

ReStauracia & penzion Baranok, KoSice

Kuchyna pod taktovkou $éfkuchara Michaela Thiry pripravuje pokrmy zo sezénnych a lokalnych
produktov od starostlivo vybranych miestnych farmarov. Na Bardnku nie je regionalita surovin len
modernou frazou, ale prejavom skutoéného zanietenia, ucty a lasky ku gastronémii a tradiciam. V
duchu dedicstva rakusko-uhorskych, ¢eskych, polskych, ukrajinskych a Zidovskych chuti, ktoré su
neoddelitelnou sucastou nasej tradi¢nej kuchyne, pripravuje suroviny modernymi a Setrnymi
technologickymi postupmi v menej tradi¢nych, no overenych kombinaciach a texturach. Restauracia
Baranok ziskala vd'aka tomuto nadseniu za posledné obdobie mnoZstvo nielen kosickych fanusikov,
ako aj viacero oceneni. Medzi posledné patria napriklad : Najlepsia restauracia, KoSice Gurman Fest

2014 Najlepsia restauracia, Kosice Gurman Fest 2015 Najlepsi vystavovatel KoSice Gurman Fest 2016


http://www.zimnyfestivaljedla.sk/?restauracia=82
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Baranok patri medzi 10 najlepsich prémiovych restauracii na Slovensku podla bedekru Gurman na
Slovensku v roénikoch 2015 a 2016. Séfkuchdr restauracie je zaradeny v Gurmdn Best 20 Chefs v

roc¢nikoch 2015, 2016.

Sotto Ristorante Italiano, SpiSska Nova Ves
Sme rodinna a $éfkucharska reStaurdcia, zamerana na ryby a morské plody.
Festivalové menu

1. Chute regionov
Krémova zemiakova polievka, jahfacia kotleta, zemiakové Cipsy
2. Nase ikonické jedlo
Ravioli plnené lososom, omacka z kreviet

3 Kuchdrova volba

Bazant, lesné ovocie, portské, kukurica.
Nieco navyse

Tiramisu
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